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ECONOR FICHA TECNICA

LV-100

DESENGRASANTE NEUTRO

CARACTERISTICAS

LV-100 Es un Desengrasante neutro apto para la remocién de grasas vegetales, animales y minerales. De
muy baja espuma en cuya formulacion se incluyen dispersantes, que confieren mayor -efecto
ANTIRREDEPOSICION de suciedades.

Formulado especialmente para ser utilizado en plantas de procesamiento de alimentos, frigorificos,
laboratorios, etc. Y también de todas aquellas industrias que necesitan la remocion de cebos, grasas aceites
de todo tipo.

Por su espuma controlada la solucion LV-100, no tiene desperdicios evitandose de esta manera que se
anulen los efectos de limpieza y penetracion

Usos

Se recomienda utilizarlo en soluciones que van desde 1:5 a 1:200 en agua segun el tipo de suciedades y
grasas a remover.

Puede ser utilizado en maquinas de procesamiento de alimentos, depdsitos, azulejos, pisos, ganchos,
tuberias, géndolas de supermercados, material de laboratorio, Vidrio, etc.

PROPIEDADES

* Biodegradable Certificado INTI

* Aprobado SENASA

* Espuma Controlada

« ANTIRREDEPOSICION de Suciedades
* PH Neutro

PRESENTACION

Caja por 4 Bidones de 5 litros cada uno.
Bidones por 20 litros.

Tambores por 200 litros.

MANIPULACION

Utilizar Guantes.
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